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Sapori Pro Loco e Villa Manin: un legame forte e duraturo. Torna ad aprirsi, 

nel magnifico complesso dogale, il sipario sull’ormai consolidata vetrina 

delle migliori peculiarità enogastronomiche e culturali offerte dalle 

Pro Loco del Friuli Venezia Giulia. Siamo giunti alla sedicesima edizione 

di questa che è una grande festa della tipicità dalla forte valenza turistica, 

dove ancora una volta migliaia di visitatori potranno gustare 

le ricette più autentiche e caratteristiche della tradizione regionale. 

Il parco tra le esedre ospiterà come consueto gli stand di una quarantina 

di Pro Loco che proporranno oltre cento tra piatti, birre e vini tipici, 

i quali rappresentano tutte le sfumature di sapori del Friuli Venezia Giulia, 

dalle montagne fino al mare, passando per la collina e la pianura. 

I visitatori saranno accolti dai tanti profumi e potranno gustare i diversi piatti 

tipici in un percorso enogastronomico che saprà soddisfare anche 

i palati più esigenti a costi accessibili. Infatti, Sapori Pro Loco è la festa 

di tutti; per questo abbiamo mantenuto prezzi popolari per le degustazioni, 

adoperandoci per l’ottimizzazione del rapporto qualità-quantità-prezzo. 

Si rinsalda inoltre sempre di più il legame con l’Ersa, l’Agenzia 

per lo sviluppo rurale del Friuli Venezia Giulia, la quale proporrà 

dei momenti speciali sui prodotti certificati con il marchio di qualità 

regionale A.Qu.A. nello Spazio Incontri, allestito con sedute moderne 

dall’Italian Chair District, dove si terranno anche altri eventi collaterali 

di approfondimento su tematiche turistiche e culinarie. 

Sapori Pro Loco si deve al sostegno di enti e istituzioni che credono 

pienamente nel valore di questo progetto, a vantaggio di tutta la comunità 

regionale. Grazie a loro e a tutti i volontari che svolgono il proprio impegno 

intenso sempre con il sorriso sulle labbra, per due fine settimana 

Villa Manin sarà la porta per scoprire il Friuli Venezia Giulia.

Valter Pezzarini 
Presidente 

Comitato Regionale del Friuli Venezia Giulia

dell’Unione Nazionale delle Pro Loco d’Italia 



APERTURA STAND 

SPAZIO INCONTRI
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale presenta: 
CONOSCERE E DEGUSTARE GLI OLII DEL FRIULI VENEZIA GIULIA 
ORIGINI E PANORAMA ATTUALE 
Interviene Ennio Scarbolo

AREA SPETTACOLI
Concerto di Apertura 
ORCHESTRA "LEGATO, ALLEGRO"
Ensemble giovanile d’archi delle scuole di musica 
Nuove Voci di Nespoledo, Lestizza
Educazione Musica Disabilità di Camino al Tagliamento
A.Valoppi di Sedegliano
Con accompagnamento di percussione, pianoforte, cornamusa
Dirige il M° Denis Bosa
In collaborazione con Associazione Musicale "Armonie" di Sedegliano

AREA SPETTACOLI
Gnot di Folclor, Notte di Folklore - 3ª Edizione
Esibizione dei gruppi folkloristici del Friuli Venezia Giulia:
Chino Ermacora - Tarcento
Danzerini Udinesi – Blessano di Basiliano
Pasian di Prato
Santa Gorizia - Gorizia
A cura dell’Unione Gruppi Folkloristici del Friuli Venezia Giulia
in collaborazione con la Società Filologica Friulana
nell’ambito della Settimana della Cultura Friulana 2017
con il sostegno di

APERTURA STAND 

AREA SPAZIO INCONTRI 
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale in collaborazione con il 
Consorzio per la Tutela del Formaggio Montasio presenta: 
LA PRODUZIONE DEL FORMAGGIO MONTASIO 
LABORATORIO DIMOSTRATIVO
Interviene Luigino Zoratti

SABATO 13 MAGGIO

DOMENICA 14 MAGGIO

ore 18.00

ore 18.00

ore 19.00

ore 20.45

ore 10.30

ore 11.00

ore 10.30

Programma

SPAZIO INCONTRI
“Cerimonia di Inaugurazione”
Presenzia la Nuova Banda di Carlino, diretta dal M° Flaviano Martinello
in collaborazione con ANBIMA FVG

A seguire aperitivo a cura della food blogger Giulia Godeassi, 
in collaborazione con le Pro Loco Manzano, Buri e Bertiolo



SPAZIO INCONTRI
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale in collaborazione 
con il Consorzio per la Tutela del Formaggio Montasio presenta: 
DEGUSTAZIONE GUIDATA DEL FORMAGGIO MONTASIO
Interviene Nevio Toneatto

AREA FESTEGGIAMENTI
Gruppo Storico Gemona
Esibizione del gruppo storico medievale tra balli e rulli di tamburi.
In collaborazione con la Pro Loco Pro Glemona, Gemona del Friuli

PARCO DI VILLA MANIN
PASSEGGIATA CON GUIDA NATURALISTICA - Primo gruppo
a cura dell’Associazione Italiana Guide Ambientali Escursionistiche FVG
(partecipazione libera, prenotazione e ritrovo presso lo Stand AIGAE FVG)

PASSEGGIATA CON GUIDA NATURALISTICA – Secondo gruppo
a cura dell’Associazione Italiana Guide Ambientali Escursionistiche FVG
(partecipazione libera, prenotazione e ritrovo presso lo Stand AIGAE FVG)

AREA FESTEGGIAMENTI

Pittura spontanea per bambini, secondo il metodo “Arno Stern”, 
con una favolosa tavolozza da 18 colori per età da 4 a 11 anni e area speciale 
di pittura per bambini da 1 a 3 anni: attivita’ a partecipazione libera
A cura di Annalisa Casini

SPAZIO INCONTRI
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale in collaborazione 
con AIS – Associazione Italiana Sommelier del Friuli Venezia Giulia 
BREVE CORSO DI APPROCCIO AL VINO: COME DEGUSTARE IL VINO
(su prenotazione presso lo Spazio Incontri)
Interviene Renzo Zorzi

AREA SPETTACOLI
Concerto con i Gone With The Swing Big Band 
Mentre su New York sorgono le prime luci dell’alba in quel caldo fine 
settimana estivo, a Cormòns … 
Un grandioso show tra swing, jazz, latin, funk, rock, blues e molto di più!
A cura dell’Associazione Musicale Gone With The Swing (Cormòns)

ore 15.00

ore 20.45

ore 17.00

ore 13.00

ore 14.30

ore 14.30

ore 16.30

®

Programma

PIAZZA DEI DOGI
En Plein Air in Villa
Dall’alba al tramonto…
Esposizione d’Arte a cura del Circolo Culturale Artistico Quadrivium 

AREA FESTEGGIAMENTI
Mercatino del Doge
Cose del passato nella cornice di Villa Manin
dall’alba al tramonto
a cura di Pro Loco Passariano e Confcommercio Udine - Mandamento della 
Bassa Friulana e in collaborazione con FIVA e Consorzio Ambulanti FVG



SABATO 20 MAGGIO

ore 18.00

ore 19.00

ore 20.45

ore 10.00

ore 10.30

ore 11.00

ore 15.00
Primo spettacolo

ore 17.00
Secondo spettacolo

ore 16.00

APERTURA STAND

ESEDRA DI LEVANTE
INAUGURAZIONE DELLA MOSTRA FOTOGRAFICA BLUE DUST 
A cura di Andrea Pertoldeo, in collaborazione con ERPAC Ente Regionale 
Patrimonio Culturale - Servizio promozione, valorizzazione e sviluppo 
del territorio

La mostra rimarrà aperta fino al 16 luglio 2017 con i seguenti orari: 
dal Venerdì alla Domenica dalle ore 10:00 alle ore 19:00 
Durante Sapori Pro Loco Apertura straordinaria fino alle ore 22.00 
Ingresso libero

AREA SPETTACOLI
Lo sapevo! 
FINALISSIMA DELLA TRASMISSIONE 
In Diretta dal palco di Sapori Pro Loco e in onda su Telefriuli
Il gioco delle Pro Loco… un avvincente quiz alla scoperta del FVG! 
Presenta Alexis Sabot, musica con la Band "Paper Rose" di Lignano 
Sabbiadoro fino a fine serata

VENERDÌ 19 MAGGIO

PARCO DELLE RISORGIVE, CODROIPO
PASSEGGIATA CON GUIDA NATURALISTICA - Primo gruppo
a cura dell’Associazione Italiana Guide Ambientali Escursionistiche FVG
(partecipazione libera, prenotazione, ritrovo e partenza presso lo Stand 
AIGAE FVG, durata 2 ore circa)

APERTURA STAND

SPAZIO INCONTRI
ERSA - Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale in collaborazione 
con AIS - Associazione Italiana Sommelier del Friuli Venezia Giulia 
BREVE CORSO DI APPROCCIO AL VINO: COME DEGUSTARE IL VINO 
(su prenotazione presso lo Spazio Incontri) - Interviene Renzo Zorzi

PARCO DI VILLA MANIN
Caccia alla Favola
Il gioco è un progetto dedicato ai più piccoli e alle famiglie; un itinerario 
alla scoperta dei personaggi di sette celebri favole di Fedro, Esopo e Orazio 
rilette dal geniale cartoonist friulano, Francesco Tullio Altan.
Le sette fiabe saranno nascoste tra alberi e sentieri dove adulti e bambini 
potranno avventurarsi con l'ausilio di una mappa. 
Info e prenotazioni: Bookshop Villa Manin tel. 0432-821258 
dal Martedì al Venerdì 10.30-13.00/15.00-18.30; Sabato, Domenica e festivi 
10.30-19.00. Ingresso: € 5,00 adulti, € 3,00 bambini 
Pacchetto Family: 2 adulti 1 bambino € 10,00 (ogni bimbo in più € 3,00)  
fino ad esaurimento posti
A cura di: CTA-Centro Teatro Animazione e Figure di Gorizia 

SPAZIO INCONTRI
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale presenta: 
AQUA, IL MARCHIO DI QUALITÀ DELL’AGROALIMENTARE DEL FRIULI 
VENEZIA GIULIA - Intervengono Nicolò Tudorov ed Emanuele Bianco



DOMENICA 21 MAGGIO

APERTURA STAND 

AREA SPAZIO INCONTRI 
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale presenta:
LA PRODUZIONE DEL FORMAGGIO CON LA RICOSTRUZIONE DI UN MINI 
CASEIFICIO - A cura Giordano Chiopris ed Ennio Pittino

PARCO DELLE RISORGIVE, CODROIPO
LA NATURA PROTETTA DEL PARCO DELLE RISORGIVE DI CODROIPO
Visita guidata a cura del Corpo Forestale Regionale del Friuli Venezia Giulia, 
Stazione di Coseano
(gratuita su prenotazione, mail a info@prolocoregionefvg.org entro 
il 20 maggio e fino ad esaurimento posti disponibili. 
Ritrovo presso il parcheggio adiacente il Campo Sportivo da Via delle Acacie 
e Via Gradiscje, Codroipo)

SPAZIO INCONTRI
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale presenta:
LE PRODUZIONI LATTIERO CASEARIE IN MALGA
Iniziativa svolta nell’ambito del Progetto Interreg VA Italia Austria MADE
Malga and Alm Desired Experience - Interviene Sonia Venerus

PARCO DI VILLA MANIN
Caccia alla Favola
Il gioco è un progetto dedicato ai più piccoli e alle famiglie; un itinerario 
alla scoperta dei personaggi di sette celebri favole di Fedro, Esopo e Orazio 
rilette dal geniale cartoonist friulano, Francesco Tullio Altan.
Le sette fiabe saranno nascoste tra alberi e sentieri dove adulti e bambini 
potranno avventurarsi con l'ausilio di una mappa. 
Info e prenotazioni: Bookshop Villa Manin tel. 0432-821258 
dal Martedì al Venerdì 10.30-13.00/15.00-18.30; Sabato, Domenica e festivi 
10.30-19.00. Ingresso: € 5,00 adulti, € 3,00 bambini 
Pacchetto Family: 2 adulti 1 bambino € 10,00 (ogni bimbo in più € 3,00)  
fino ad esaurimento posti
A cura di: CTA-Centro Teatro Animazione e Figure di Gorizia

ore 10.30

ore 10.30

ore 20.45

ore 19.00

ore 16.30

ore 15.00
Primo spettacolo

ore 17.00
Secondo spettacolo

ore 10.30

ore 11.00

SPAZIO INCONTRI
DEGUSTAZIONE GUIDATA DEI PRODOTTI TIPICI DEL FRIULI VENEZIA 
GIULIA a cura di Stefano Trinco e Diana Candusso in collaborazione con 
Agenzia Regionale PromoturismoFVG (su prenotazione presso lo Spazio 
Incontri)

AREA SPETTACOLI
30 Anni di Percoto Canta – La Nostra Storia
La band di Percoto Canta accompagna le più belle voci che si sono esibite 
nel corso delle varie edizioni del concorso. Il susseguirsi delle esecuzioni 
sarà intervallato dal racconto della storia del festival canoro più rinomato 
del Friuli Venezia Giulia e oltre
Presenta Giorgia Bortolossi, dirige il M° Nevio Lestuzzi
A cura dell’Associazione Culturale Musicale Percoto Canta

PARCO DELLE RISORGIVE, CODROIPO
PASSEGGIATA CON GUIDA NATURALISTICA - Secondo gruppo
a cura dell’Associazione Italiana Guide Ambientali Escursionistiche FVG
(partecipazione libera, prenotazione, ritrovo e partenza presso lo Stand 
AIGAE FVG, durata 2 ore circa)



ore 16.00

ore 18.00

ore 20.45

ore 22.30

SPAZIO INCONTRI
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale in collaborazione con 
Associazione Birrai Artigiani del FVG presenta:
LE BIRRE ARTIGIANALI DEL FRIULI VENEZIA GIULIA: 
CONOSCERLE E DEGUSTARLE
Interviene Simona Migliore

ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo rurale in collaborazione con 
l’Università degli Studi di Udine presenta:
GUIDA ALLA DEGUSTAZIONE DEI FORMAGGI: 
IL SETTORE LATTIERO CASEARIO DELLA MONTAGNA E IL MARCHIO DPM 
Progetto Interreg VA Italia Austria TOP_VALUE
Il valore aggiunto del Prodotto di Montagna
Intervengono Sonia Venerus, Stefano Bovolenta, Giordano Chiopris,
Ennio Pittino

AREA SPETTACOLI
FVG Pop Rock
FVG POP ROCK
Unica tappa regionale per il gruppo "Friuli Venezia Giulia Gospel Choir" 
fondato e diretto da Rudy Fantin e Alessandro Pozzetto: un coro che si rifà 
ai contenuti, allo stile e al repertorio Gospel moderno americano, accanto 
al quale l’ensemble avvicina facilmente anche generi Funk, Soul, R’nB, 
Pop, Jazz, Rock e Latin. 
A cura di: FVG GOSPEL CHOIR

L’incendio di Villa Manin
Suggestivo spettacolo piromusicale di chiusura
A cura di: STABILIMENTO PIROTECNICO FRIULVENETO	

V CONCORSO INTERNAZIONALE 
ATTACCHI DI TRADIZIONE
SABATO 10 E DOMENICA 11 GIUGNO 2017
Villa Manin di Passariano, Codroipo (Ud)
A cura di: AFAC Associazione Friulana Appassionati Carrozze
(referente Bruno Cotic, tel. 348 3817241, euronatura@hotmail.it)

VIII EDIZIONE GIARDINI APERTI IN FRIULI 
VENEZIA GIULIA 2017
DOMENICA 21 MAGGIO 2017
Condividi il tuo giardino, regalerai felicità
A cura di: Circolo di Giardinaggio Amici in Giardino-www.amicingiardino.it

PIAZZA DEI DOGI
En Plein Air in Villa
Dall’alba al tramonto…
Esposizione d’Arte a cura del Circolo Culturale Artistico Quadrivium

RADIO ONDE FURLANE accompagnerà Sapori Pro Loco 2017 in 
filodiffusione con la migliore musica contemporanea di artisti del Friuli 
Venezia Giulia



SPAZIO
INCONTRI

PALCO

1
2

11

9

7

5

3

12

10

8

6

4

BIRROTECA
REGIONALE

GELATERIA
REGIONALE

CHIOSCO
BAR

Pro Loco RIVOLTO

Pro Loco GRIONS
Pro Loco SAN VITO

Pro Loco PASSARIANO

BOOKSHOP
UFFICIO TURISTICO

30

28

29
ENOTECA
REGIONALE

Pro Loco BERTIOLO
Pro Loco BURI

13 14

27

15

17

19

21

23

25

16

18

20

22

24

26

INGRESSO 
PRINCIPALE 

VILLA E PARCO 

INGRESSO 
LATERALE 
PARCO 



presenta

LA VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI TIPICI DEL FRIULI VENEZIAGIULIA

TUTTI GLI APPUNTAMENTI SONO 
AD INGRESSO LIBERO E SI TENGONO 
PRESSO LO SPAZIO INCONTRI, 
NELL’AREA FESTEGGIAMENTI 
DI SAPORI PRO LOCO  

ore 18.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale presenta: 
CONOSCERE E DEGUSTARE GLI OLII 
DEL FRIULI VENEZIA GIULIA 
ORIGINI E PANORAMA ATTUALE 
Interviene Ennio Scarbolo

ore 11.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale in collaborazione con AIS – Associazione 
Italiana Sommelier del FVG 
BREVE CORSO DI APPROCCIO AL VINO 
COME DEGUSTARE IL VINO 
Interviene Renzo Zorzi

ore 16.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale presenta: 
AQUA, IL MARCHIO DI QUALITÀ 
DELL’AGROALIMENTARE 
DEL FRIULI VENEZIA GIULIA
Intervengono Nicolò Tudorov ed Emanuele Bianco

ore 10.30
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale presenta:
LA PRODUZIONE DEL FORMAGGIO CON LA 
RICOSTRUZIONE DI UN MINI CASEIFICIO 
A cura di Giordano Chiopris ed Ennio Pittino

ore 11.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale presenta:
LE PRODUZIONI LATTIERO CASEARIE IN MALGA
Iniziativa svolta nell’ambito del Progetto 
Interreg VA Italia Austria MADE 
Malga and Alm Desired Experience
Interviene Sonia Venerus

ore 16.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale in collaborazione con Associazione 
Birrai Artigiani del FVG presenta:
LE BIRRE ARTIGIANALI DEL FRIULI VENEZIA 
GIULI: CONOSCERLE E DEGUSTARLE
Interviene Simona Migliore

ore 18.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale in collaborazione con l’Università 
degli Studi di Udine presenta:
GUIDA ALLA DEGUSTAZIONE DEI FORMAGGI: 
IL SETTORE LATTIERO CASEARIO DELLA 
MONTAGNA E IL MARCHIO DPM
Progetto Interreg VA Italia Austria TOP_VALUE 
Il valore aggiunto del Prodotto di Montagna
Intervengono Sonia Venerus, Stefano Bovolenta, 
Giordano Chiopris, Ennio Pittino 

ore 10.30
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale in collaborazione con il Consorzio per la 
Tutela del Formaggio Montasio presenta: 
LA PRODUZIONE DEL FORMAGGIO MONTASIO 
LABORATORIO DIMOSTRATIVO
Interviene Luigino Zoratti

ore 13.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale in collaborazione con il Consorzio per la 
Tutela del Formaggio Montasio presenta: 
DEGUSTAZIONE GUIDATA DEL FORMAGGIO 
MONTASIO
Interviene Nevio Toneatto

ore 17.00
ERSA – Agenzia Regionale per lo sviluppo 
rurale in collaborazione con AIS – Associazione 
Italiana Sommelier del FVG 
BREVE CORSO DI APPROCCIO AL VINO  
COME DEGUSTARE IL VINO
Interviene Renzo Zorzi

SABATO 13 MAGGIO

SABATO 20 MAGGIO

DOMENICA 14 MAGGIO

DOMENICA 21 MAGGIO



IL MARCHIO DI QUALITÀ 
DELL’AGROALIMENTARE
GARANTITO 
DALLA REGIONE 
FRIULI VENEZIA GIULIA

Il disciplinare per l’asparago 
bianco a marchio AQUA regola 
tutte le fasi di produzione, dalla 
scelta dei terreni alla densità 
dell’impianto, alla concimazione, 
irrigazione e raccolta. 
L’asparago bianco a marchio 
AQUA si caratterizza per la sua 
elevata qualità. È un prodotto 
che non può mancare sulle 
migliori tavole.

Solo le carni di suini pesanti 
provenienti da filiere tracciate 
e controllate si possono 
certificare con il marchio 
AQUA. Il rispetto dei severi 
disciplinari di produzione 
garantiscono l’attenzione verso 
l’ambiente e il benessere 
animale, quest’ultimo un 
elemento fondamentale per 
garantire la migliore qualità 
delle carni.

I molluschi certificati AQUA sono 
solo quelli allevati e possono 
essere commercializzati vivi 
o surgelati.

Il latte certificato AQUA, oltre 
a rispettare le severe norme 
comunitarie, presenta altri 
requisiti igienico sanitari molto 
stringenti, nonché 
caratteristiche di composizione 
in materia grassa e proteica ben 
definite.

Le mele certificate AQUA 
possono appartenere sia a 
varietà commerciali, 
ticchiolatura resistenti e 
autoctone. La gestione 
agronomica e le pratiche di 
difesa fitosanitaria devono 
seguire i dettami della 
Produzione Integrata. Tutto il 
materiale vivaistico impiegato 
deve essere certificato e non 
sono ammessi OGM.

I coltivatori e i trasformatori 
devono seguire severi 
disciplinari di produzione, che 
definiscono la qualità del 
prodotto, le pratiche 
agronomiche e lo sviluppo della 
filiera. Grazie al rispetto dei 
disciplinari, le patate e i 
prodotti alimentari a base di 
patate a marchio AQUA si 
distinguono  per la loro qualità 
e per essere prodotti 
eco-friendly.

Sono solo le trote e i salmerini 
allevati in acque limpide 
e cristalline quelli destinati 
a fregiarsi della certificazione 
di qualità della regione Friuli 
Venezia Giulia. I disciplinari 
di produzione regolamentano 
la produzione al fine 
di garantire l’ottenimento 
di pesci con carni di qualità 
superiore nel pieno rispetto 
dell’acqua e dell’ambiente 
aquatico.

ASPARAGO CARNE SUINA COZZE E VONGOLE LATTE CRUDO VACCINO

MELA PATATA
TROTA IRIDEA 
E SALMERINO

SCEGLI IL MARCHIO AQUA
PORTA IN TAVOLA PRODOTTI DI QUALITÀ, SICURI E TRACCIATI

Con l’istituzione del marchio AQUA la Regione 
Friuli Venezia Giulia ha voluto mettere a 
disposizione degli operatori dell’agroalimentare 
un importante strumento di marketing, che ha il 
vantaggio di avere un impatto molto forte sul 
consumatore e di poter essere apposto 
direttamente sui prodotti. Il marchio collettivo 
AQUA – Agricoltura, Qualità, Ambiente – è stato 
istituito dalla Regione Friuli Venezia Giulia con la 
Legge Regionale n. 21/2002. Con la medesima 
legge la Regione ha affidato all’ERSA i compiti 
relativi al riconoscimento e alla registrazione 
del marchio, all’individuazione dei tipi di 
prodotto da ammettere al marchio e alla 
redazione dei disciplinari tecnici di produzione.

www.aqua.fvg.it 







Tel. 0432 957589
Fax. 0432 942200
Mail. info@colepol.it
www.colepol.it

Seguici su Facebook:
Colombino e polano store



Aurisina Centro n. 74_Duino Aurisina_Trieste 
Tel. 040 2070013 - Fax 040 2071065
www.effe-b.it_info@effe-b.it

Distributore esclusivo
per Trieste e Gorizia
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Mappa Area Festeggiamenti

SPAZIO
INCONTRI

INFO POINT

Pro Loco MONTEGNACCO

Pro Loco VARIANO

Pro Loco MAJANO

Pro Loco VILEUÀRBE

Pro Loco FLAIBANO

Pro Loco PASIAN DI PRATO

Pro Loco CICONICCO
Pro Loco CARLINO

Pro Loco MORSANO 
AL TAGLIAMENTO

Pro Loco PANTIANICCO

Pro Loco MAGGIO CASTIONESE

Pro Loco SALETTO  	
 Pro Loco CASTRUM CARMONIS

1
2

11

9

7

5

3

12

10

8

6

4

BIRROTECA
REGIONALE

GELATERIA
REGIONALE

CHIOSCO
BAR

Pro Loco RIVOLTO

Pro Loco GRIONS
Pro Loco SAN VITO

Pro Loco PASSARIANO

Pro Loco SPILIMBERGO

30

28

29

Pro Loco ZOMPICCHIA

Pro Loco VALLE DI SOFFUMBERGO



Mappa Area Festeggiamenti

SPAZIO
INCONTRI

INFO POINT

Pro Loco PASIAN DI PRATO

Pro Loco CICONICCO
Pro Loco CARLINO

Pro Loco SPILIMBERGO

ENOTECA
REGIONALE

Pro Loco BERTIOLO
Pro Loco BURI

Pro Loco ZOMPICCHIA

Pro Loco IL VÂR

13 14

Pro Loco BUJA
Pro Loco VILLA VICENTINA

Pro Loco MANIAGO
in collaborazione con le Pro Loco 

del Consorzio Dolomiti Friulane e Magredi

Pro Loco SAN DANIELE

Pro Loco VAL PESARINA

Pro Loco RAGOGNA

Pro Loco CORDOVADO
Pro Loco POZZO - POÇ DA L'AGNUL

Pro Loco PRO GLEMONA

               Pro Loco PRECENICCO

Pro Loco FORNI AVOLTRI
Pro Loco FIORE DEI LIBERI

Pro Loco VAL COSA

Pro Loco VALTRAMONTINA
Pro Loco SEDEGLIANO

Pro Loco VALLE DI SOFFUMBERGO
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PRO LOCO MONTEGNACCO - Cassacco (Ud)
Costa alla fiamma con polenta
Sunetis di Montegnà (biscotti di mais)

PRO LOCO MAGGIO CASTIONESE - Castions di Strada (Ud)
Crostini con paté di coniglio
Polpettine di coniglio
Semifreddo con fragole

PRO LOCO VARIANO - Basiliano (Ud)
*Orzotto salsicciotto
Abbracci sfiziosi (crostini con mozzarella, speck e semi di papavero)
*Fior di fragola (mousse di ricotta e panna con salsa alle fragole)
*La Pro Loco Variano utilizza carne suina e ricotta realizzata con latte crudo vaccino 
di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla Regione Autonoma FVG il marchio 
di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO PANTIANICCO - Mereto di Tomba (Ud)
*Pomella (frittella di mela)
*Strudel di mele
*La Pro Loco Pantianicco utilizza mele di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla 
Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO MAJANO (Ud)
*Filetto del Festival con salsa all’aroma dell’extravergine friulano 
e patate alla contadina
*Filetto del Festival con salsa ai sapori dell’orto e patate alla contadina
*Filetto del Festival con salsa ai peperoni e pomodorini e patate alla contadina
*La Pro Loco Majano utilizza patate di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla 
Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO SALETTO - Morsano al Tagliamento (Pn)
Crostini con crema di gamberi e verdure
Gamberi con salsa alle erbe

PRO LOCO CASTRUM CARMONIS - Cormons (Go)
Crostini con pancetta leggermente affumicata d’Osvaldo 
Sapori di Cormòns (prosciutto dolce e leggermente affumicato d’Osvaldo, 
formaggio latteria Cormòns e grissini)

COMUNE DI CASSACCO

MONTEGNACCOPRO LOCO

Le Pro Loco sono disposte in  30  stand, numerati e richiamati nella mappa

Le 38 Pro Loco con le loro proposte enogastronomiche



Le Pro Loco sono disposte in  30  stand, numerati e richiamati nella mappa
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PRO LOCO VILEUÀRBE - Basiliano (Ud) 
Farro alla pescatora
Insalata di polpo con verdure
Mousse di ricotta di pecora con fragole e menta fresca

PRO LOCO FLAIBANO (Ud)
*Frico classico con polenta
*Frico alle erbe con polenta
*Frico piccante con polenta
*La Pro Loco Flaibano utilizza patate di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla 
Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO PASIAN DI PRATO (Ud)
Tortelloni alle erbe spontanee
*Orzotto alle erbe spontanee
*Crocchette di carne mista alle erbe spontanee con patate al forno
*La Pro Loco Pasian di Prato utilizza carne suina di produzione regionale, che ha ricevuto 
dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO CICONICCO - Fagagna (Ud)
Crostini di lardo
Ravioli al ragù di coniglio
Spiedino di coniglio

PRO LOCO CARLINO (Ud)
Carpaccio di branzino su crostini di pane al mais
Piatto di Valle (trancio di branzino alla piastra con carpaccio su crostini 
di pane al mais)
La Carlinotta (torta alla ricotta)

PRO LOCO MORSANO AL TAGLIAMENTO (Pn)
Crostini al ragù d’oca
Gnocchi al ragù d’oca
Affettati misti d’oca 

Le 38 Pro Loco con le loro proposte enogastronomiche
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PRO LOCO SPILIMBERGO (Pn) 
*Riccioli de pasta con erbe selvatiche e trito di porco
(riccioli di pasta all’uovo con erbe selvatiche e pasta di salsiccia) 
*Pregiata carne di porco intinta nell’arancia amara, zenzero, miele e senape
(filetto di maiale marinato con arancia amara, zenzero, miele e senape)
Mosaico di Sapori 
(mousse di cioccolato su biscotto di mandorle con mela e foglie di menta) 

*La Pro Loco Spilimbergo utilizza carne suina di produzione regionale che ha ricevuto 
dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO ZOMPICCHIA - Codroipo (Ud)
*Gnocchi con sclopit burro e salvia  
*Frico con sclopit
*Stinco al forno con patate e aroma di sclopit
*La Pro Loco Zompicchia utilizza patate, formaggio e carne suina di produzione regionale 
che hanno ricevuto dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A. 

PRO LOCO IL VÂR - Camino al Tagliamento (Ud)
Crostino con bresaola di toro, rucola e grana 
*Purcitoro in Cuccagna (spiedini di toro e lonza arrotolati su salsiccia con tris 
di fagioli su letto di rucola) 
Crostata alla Nievo con marmellata di emoli 
*La Pro Loco Il Vâr utilizza carne suina di produzione regionale che ha ricevuto dalla 
Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO VALLE DI SOFFUMBERGO - Faedis (Ud)
*Crespella con farina di castagne ripiena di formaggio caprino, speck e castagne
*Frico di castagne con asparagi verdi gratinati al formaggio caprino
Torta Paradiso con crema di castagne
*La Pro Loco Valle di Soffumbergo utilizza patate e prodotti caseari realizzati con latte 
crudo vaccino di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla Regione Autonoma FVG 
il marchio di qualità A.Qu.A. 
     
PRO LOCO PRECENICCO (Ud)
Alici marinate 
Sarde in saôr  con polenta
Sarde panate fritte con polenta

PRO LOCO VAL COSA - Castelnovo del Friuli (Pn)
Formaggio salato con polenta
Gnocchi alle ortiche e ricotta affumicata
Involtini speck e Montasio alla piastra con polenta
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PRO LOCO SEDEGLIANO (Ud) 
Tagliatelle al ragù d’asino
Mulash (gulash d’asino)
Torta pere e noci

PRO LOCO VALTRAMONTINA  - Tramonti di Sotto (Pn) 
Tris di sapori della Val Tramontina con polenta 
(assaggi di Pitina, formaggio salato e Pistum) 
Spezzatino di cervo con composta di mele allo zenzero e polenta
Delizia di ricotta con salsa ai lamponi

PRO LOCO PRO GLEMONA - Gemona del Friuli (Ud)
*Gnocchi di polenta con crema di formaggi e crudo di San Daniele
*Mix di formaggi con grissini e/o polenta
Tiramisù da record
*La Pro Loco Pro Glemona utilizza prodotti caseari realizzati con latte crudo vaccino di 
produzione regionale, che ha ricevuto dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità 
A.Qu.A. 

PRO LOCO POZZO/POÇ DA L'AGNUL - Codroipo (Ud)
Tagliatelle al sugo di capriolo 
*Frico dell’Angelo con polenta 
Baccalà con polenta 
*La Pro Loco Pozzo - Poç da l’Agnul utilizza patate di produzione regionale, che hanno 
ricevuto dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A. 

PRO LOCO CORDOVADO (Pn) 
*Crostino di Sant’Andrea (salsiccia in crosta di pane) 
*Maltagliati porro e salsiccia 
*La Pro Loco Cordovado utilizza carne suina di produzione regionale, che ha ricevuto 
dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A. 

PRO LOCO RAGOGNA (Ud)
*Ragognocco (cestino di frico con gnocchi allo speck e ricotta affumicata)
*Gusti di Latteria (formaggi bianchi e speziati di latteria con focaccia, 
mostarda e mele) 
*La Pro Loco Ragogna utilizza mele e prodotti caseari realizzati con latte crudo vaccino 
di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla Regione Autonoma FVG il marchio di 
qualità A.Qu.A. 

PRO LOCO VAL PESARINA - Prato Carnico (Ud)
Cestino di frico con polenta
Cjarsons alle erbe selvatiche
Dolcetti di Cjanâl con marmellata di fagioli
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PRO LOCO FIORE DEI LIBERI - Premariacco (Ud)
*Crostino di carne Limousine con aceto balsamico di mele 
Tris di Limousine su letto di misticanza (Carne salada, Salame e Aspic) 
Dolce di Nonna Bruna (pasta frolla con uvetta, frutta secca e marmellata 
artigianale)
*La Pro Loco Fiore dei Liberi utilizza aceto balsamico realizzato con mele di produzione 
regionale, che hanno ricevuto dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.           
	
PRO LOCO FORNI AVOLTRI (Ud)
Lingua salmistrata con salsa verde e cappucci di Collina di Forni Avoltri
Frico friabile di Forni Avoltri con polenta 
Crostata tradizionale ai frutti di bosco 

PRO LOCO MANIAGO (Pn)
in collaborazione con le Pro Loco del Consorzio Dolomiti 
Friulane e Magredi
*Gnocchi Dolomiti (gnocchi con sugo di Petuccia di presidio Slow Food, panna 
di malga e porro)
*Frico alle mele dei Magredi con polenta 
Gelato Fior di Malga con frutti di bosco caldi 
*La Pro Loco Maniago utilizza patate di produzione regionale, che hanno ricevuto dalla 
Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A. 

PRO LOCO SAN DANIELE DEL FRIULI (Ud) 
Tartina al San Daniele 
*La Regina di San Daniele (trota Fil di Fumo) con pane
Prosciutto di San Daniele con grissini 
*La Pro Loco San Daniele utilizza trota iridea di produzione regionale, che ha ricevuto 
dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A. 

PRO LOCO VILLA VICENTINA (Ud)
*Salame cotto nell’aceto di Refosco con contorno di cipolla stufata, 
spruzzati di elisir balsamico di Refosco e accompagnati da polenta
Omelette alla marmellata di pesche di Fiumicello
Mousse delicata al Refosco
*La Pro Loco Villa Vicentina utilizza carne suina di produzione regionale, che ha ricevuto 
dalla Regione Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.

PRO LOCO BUJA (Ud)
Crostini di carpaccio di toro con spruzzata di olio agli agrumi 
Tartare di toro su letto di valeriana aromatizzata al tartufo 
Arrosto di toro con polenta “di Ciro”



ENOTECA REGIONALE
I migliori vini della produzione vitivinicola del Friuli Venezia Giulia selezionati 
durante la Fiera Regionale dei Vini di Buttrio e la Mostra Concorso Vini D.O.C.  
Bertiûl tal Friûl di Bertiolo.
L’Enoteca è curata da:
PRO LOCO BERTIOLO (Ud)
PRO LOCO BURI - Buttrio (Ud)

GELATERIA REGIONALE A.QU.A.
Gelato realizzato artigianalmente con l’utilizzo di prodotti caseari realizzati 
con latte crudo vaccino di produzione regionale, che ha ricevuto dalla Regione 
Autonoma FVG il marchio di qualità A.Qu.A.
In collaborazione con l’Associazione Gelatieri della Provincia di Udine
La Gelateria è curata da:
PRO LOCO PASSARIANO - Codroipo (Ud)

CHIOSCO BAR
Curato da:
PRO LOCO GRIONS - Sedegliano (Ud)
PRO LOCO SAN VITO - San Vito al Tagliamento (Pn)

BIRROTECA REGIONALE
Sette birrifici per dodici birre, selezionati tra i numerosi birrifici artigianali 
del Friuli Venezia Giulia in collaborazione con l’Associazione Artigiani Birrai 
del FVG
La Birroteca è curata da:
PRO LOCO RIVOLTO - Codroipo (Ud)
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Pro Loco Passariano



Un Distretto
tra i Sapori

ma de inItaly ww w.tononitalia.com

Nello spazio incontri proverete le migliori sedute del Made in Italy a cura 

dell'Italian Chair Dirstrict, in collaborazione con la Pro Loco Manzano





Caccia 
alla favola

a

'I7

Sabato 20 e Domenica 21 maggio 2017 
ore 15.00 e ore 17.00 presso il Parco di Villa Manin



MUSEO CIVICO 
DELLE CARROZZE D’EPOCA
Via San Pietro, 6 - San Martino di Codroipo (Ud)

Sabato 13 e 20 maggio
Apertura 15.30-18.30
Domenica 14 e 21 maggio
Apertura 10.30-12.30 e 14.30-18.30
Venerdì 19 maggio
Apertura 15.30-18.30

MOSTRA PERMANENTE 
Carrozze dei secoli XIX-XX
Museo del Giocattolo d’Epoca 
La Collezione d’Arte Contemporanea 
di Elio Bartolini
La Sezione “I Maestri della Cucina del 900” 
e “La Cucina di Bordo”

Promozione per Sapori Pro Loco: 
ingresso ridotto € 2,00 a persona

INFO
museodellecarrozze@comune.codroipo.ud.it  
tel. 0432 912493

...inoltre Musei ed Esposizioni

VILLA MANIN DI PASSARIANO 
Piazzale Manin, 10 - Passariano di Codroipo (Ud)
Cappella di Sant’Andrea, Museo delle 
Carrozze, Sala Dorigny, Sala della Stufa
Sala della Tenda, Parco Secolare

Infopoint e Bookshop
Apertura dalle ore 10.00 alle ore 19.00 
Ingresso libero

MOSTRA FOTOGRAFICA BLUE DUST 
DI ANDREA PERTOLDEO
Blue Dust è un progetto fotografico che mette 
in relazione un paesaggio specifico e il lavoro 
che lo modifica. Il paesaggio antropizzato è quello 
del deserto del Bahrain e il lavoro è quello degli 
operai di un’acciaieria. Il progetto comprende una 
sequenza di fotografie del deserto, che contiene 
una serie di ritratti a figura intera e quattro testi 
indipendenti dalle immagini. Il deserto fotografato 
è il luogo dove i cittadini autoctoni del Bahrain 
trascorrono giornate di festa e di riposo per ritrovare 
le loro antiche origini nomadi. Il deserto è anche 
il luogo di passaggio di tubi di gas naturale o petrolio 
e di tralicci dell’alta tensione che modificano e 
accentuano l’orografia del territorio. Gli uomini 
ritratti sono immigrati che vivono per migliorare 
la loro condizione e quella della famiglia di origine. 
Essi costruiscono con il loro lavoro gli oggetti della 
modificazione del paesaggio del deserto. 
Il cortocircuito fra paesaggio e lavoro in Blue Dust 
è generativo di un aspetto della costruzione della 
società contemporanea.
In collaborazione con ERPAC Ente Regionale 
Patrimonio Culturale - Servizio promozione, 
valorizzazione e sviluppo del territorio 

ESEDRA DI LEVANTE
20 maggio - 16 luglio 2017
Dal Venerdì alla Domenica dalle ore 10.00 alle ore 19.00
Ingresso libero

INFO
www.villamanin.it - info@villamanin.it
tel. 0432 821210/821257/821258

CIVICO MUSEO ARCHEOLOGICO 
DELLA CITTÀ DI CODROIPO
Piazzetta Don Vito Zoratti - Codroipo (Ud)

Domenica 14 e 21 maggio 
Apertura ore 9.30 - 12.30 
Ingresso libero

INFO 
museoarcheologico@comune.codroipo.ud.it  
tel. 0432 820174

AL MUSEO IN BICICLETTA
Sarà attivo il servizio noleggio biciclette presso 
la sede della Pro Loco Passariano (parcheggio 
di ponente di Villa Manin). 
Si potrà visitare il Museo Civico delle Carrozze 
d’Epoca di San Martino, negli orari indicati, 
noleggiando una bicicletta a € 3,00  
a persona e percorrendo la pista ciclabile 
di circa 2 km che collega le frazioni 
di Passariano e San Martino.

INFO
prolocopassariano@vodafone.it
cell. 345 4954626 - 329 1620447

NOLEGGIO
BICICLETTE



SPETTACOLI PIROTECNICI
Via Sanremo, 100 - Udine (loc. Molin Nuovo) Tel. e fax 0432 565217

Via Villetta, 55/C - Salzano (Ve) Tel. 041 437099-5745257 - Fax 041 437099

www.stabilimentopirotecnico.it - info@stabilimentopirotecnico.it

SICUREZZA AL VOSTRO SERVIZIO



Noleggio - Vendita - Manutenzione di:
BAGNI MOBILI - CABINE CHIMICHE - DOCCE - GESTIONE RIFIUTI

Via Masieres, 9 - Z. I. San Quirino (Pn)
Tel. 0434 919410 - Fax 0434 919617- www.ecocel.it - info@ecocel.it

srl

BOX BIOCHIMICO CABINE CHIMICHE BOX BAGNI





MAIN SPONSOR

MEDIA PARTNER

piemmepiemme

Colombino & Polano
Since 1967 www.colepol.it

COLLABORAZIONI

PARTNERS TECNICI

Pro Loco Passariano

servizi speciali per l’ecologia



L’INGRESSO A SAPORI PRO LOCO È LIBERO
L’organizzazione declina ogni responsabilità per danni che dovessero occorrere a persone e cose

INFORMAZIONI
Comitato Regionale del Friuli Venezia Giulia dell’Unione Nazionale delle Pro Loco d’Italia

Piazzale Manin, 10 - Passariano - 33033 Codroipo (Ud)
Tel. 0432 900908 - Fax 0432 905914

www.prolocoregionefvg.it - info@prolocoregionefvg.org

www.saporiproloco.it - #SaporiProLoco
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